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N Agpariencia: color, brillo, tamafio, defectos
Convenciones: B R ] C NA sahor: duce, salado, acido, amaigo, simple, predominio de alifios
Buena Regular Mala cumple Mo cumpie Textwras; para solidos: duro, blando, pegajoso, accitpso, areneso, crujiente
Consistencia; Para liquidos: liquido, espeso, gefalinoso
Tamafio; se debe tener en cuenta lo establecido en la minuta patran, por lo cual debe utilizar la gramera.
FA EVAEUACION FISKCO-ORGANDLEPTICA DE LAS PREPARACIONES
Jundderes FUNDACION ARCOIRIS DE AMOR
FECHA A Mes hod ] -
NOMBRE DE 1A UDS
TLEMPO DE COMIDA SUPERVISADO Desayuna Almuerze Refrigerio
X
Alisente o preparacion evaluada fombre de la preparacién Apariendla Sabar Textura Consistencia Tamito
R M B S M B R v i) | M C NC
. - y
| “nihekt e (wiloe = - =
| paandecs e rAasAIELarky ‘i il ": il o
RIS Pitn.cho I el - -l =
Ohservaciones: " Presentacién Combinacion de Colores Método de Frepaiacion Olor
Evaluacion de Ia -
. preparacion: R M B R |M B R M caracieristico  [Rancie  |Qvemado |(1lm
. [
BV IR By U = R | & I
bk
Mombre det evaluador: AN O’ﬁa\, . Aspectos que se evalian:
Ao . G, brillo, Lamadio, defectos
Convenciones: B 13 M [ A Sabor: duce, satado, acido, amargo, simple, predominio de alifios
e rugslor Mala cuimple Mo cumple Textusas; pata solidos: duro, btando, pegajosa, acei{oso, arenoso, crujiente

Cansislencia; Pata liguidos: liguido, espeso, gelalinoso




EVALUACION FISICO-ORGANOLEPTICA DE LAS PREPARACIONES

[ B
Funelairs FUNDACKHN ARCOERIS DE AMOR

FECHA o Dy s s 1
NOMBREDELAUDS [. T
THEMPO DE COMEDA SUPERVISADC Blesayuns Aleauerzo Refrigerio
- P
Alimento o preparacion evaluada Nombze de tz preparacion Apariencia Sabor Texlura Cansisteacia famafio 4
s N 8 ] M B R M B R M B R M C NC 3
AL Ces Oy ¢ hetieskand ng L ' d e -
L MGG y ol LT v [l e [
ot in P \CEle P P e <
Observaciones: . | Prosentacion Combinacidn de Colores Métedo d= Preparacién Olor
Evaluacién de la
prepaiagion: B iﬂ M 8 R M B ER vE Caracleristico ftacio  #uennado  |Oure
A0 Adat ) | & v i | ¥
Nombre del evaluador: m&m’{\& Aspecios gue se evalian:
Apariencia: color, brilto, tamafio, defectos
Convencionoes: B R V] C NA sabor: duce, saladlo, acide, amargo, simple, predomiaio de aifios
Bucna Regular Mala cumple Mo cumple Teaturas; para solidos: duro, blande, pegajoso, aceiteso, arencso, (njienle
Consistencia; Para liquidos: byuido, espeso, getatinosa
Tamafio: se debe tener en cuenda lo establecido en 32 minuta paison, por lo cual debe vfilizat ka gramera.
Sl 1. . EVALUACION FSICO-DRGANOLEPTICA DE 1AS PREPARACIONES
Fndarris FUNDACION ARCOIRIS DE AMOR
FECHA pls WMos W 1 _
NOMBRE DE LA UDS | -
TIEMPG DE COMIDA SUMERVISADD Desayunc Almuerzo Refrigerio |
X Ly T N Aparieacia Sabor | Textura Consistencia Tamaiio
Afimento o preparacion evaluada Nombre de la preparacion
4 B R M B R Mo B R v B 7 M C NC
- = i = = B 7 -
epleadion 3¢ enedkairing, . " e C j
LMy AN Laao\G v o
megmﬂok_.f,i _____ e vonone “ - - < ¢
e T oo o | e T
e o, — an _woepehdaing | 7 - o o ra
Obsesvaciones: — o . Preseatacion Conbinacion de Culores. Mélado de Preparacn Olor
Evaiuacion de laj— E
preparacion: 1) R MY R L] Li M ¢ aracteristice fancs |Quemado oo |
N VOV st t ) [ e & L/
s L
Nombse det evatuador: ‘\D\(}{’\O\ﬁAmﬁU Qi(:}l Aspectos que se evalian:
N s <3500, D, tamano, defectos
Convelkiones: B @ n A HA salor: duce, sslado, 2cido, amargo, simple, predominio de aifios
LAJ segulal ivlala unipie No cample Textistas; para solidos: duro, btando, pegajoso, aceiteso, arenaso, crajiente

Consistencio; Para liguides: liquids, espeso, gelalinoso




=
Frundaivis

EVALUACION FISKCO-ORGANOLEPTICA DE LAS $REPARACIONES
FUNDACION ARCOIRES DE AMOR

FECHA '_19 29 Mmod Wip2dl
NOMBRE DE LA UDS
TIEPO DE COMEIDA SUPERVISADG Desayuno Alinuerza Refrigerio
& N N N N -
nlimenta o preparacion evaluada Nambre de la preparaciéa Apariencia sabor Textura Consistencia Tamano__!
=y 1L, [t' R M B R M B R M B R M C NE
¥ e Sosle e%f. d¢ mote | e o o w P
Ceine OO Cotne @ \vd o w & - v [
Messo Hent o bicods & il o e’ [
I vy Pon Hlaatd ko v e o o e
Observationes: L Evaluacién de Ia Presentacion Combinatién de Cotores Miélodo de Preparacion Olar
prepalacion: B R ) 4] R ] &) R M Caracleristica wancio  |owemads  [olo
L. o o 2 PP
Nombre del evalua(lor &, \3 o (3 Aspectos gue se evatlon:
Apariencia: color, brillo, Lamaiio, defectas
Conveaciones: 8 R M C HNA Sahos: duce, salado, 2tdo, amargo, sinpée, predominio de alifios
Buens Regular fasa cumple No cumple Texluras; para solidos: dure, blando, pegajoso, aceitoso, atenoso, crujiente
Consistencia; Para liguidos: liguido, espeso, geiatinose
Tamafio: se debe teaer encuenta lo establecido en la minuta pairdn, por lo enial debe uiiizar |a pramera.
i EVALUACION FISICO-ORGANDSEPTICA DE 1AS PREPARACIONES
i l”!tfu“ I FLNDACION ARCORRIS DE AMOI
- AW IS B
NOMBRE DELAUDS | [T (Gernt
TIEMPO DE COMIDA SUPERVISADOD Desayuno Almuerzo Refrigeric
#
Alimento o preparacion evaluada Nombre de la preparacién Apasiencia Sabos lextisra Consistencia Tamaio
- |& % B it M 8 R M B R M [ N
o Quye m‘«r\i@z&\ 4.8 wekan - o L - C ~
o A NG, DAAGNE, nl - v [l [
bricicades (obs I e 7 7 ¢
ﬁmglg lesQinnen; Jourebouin, paad "~ < [ & c
8¢ ofbel Jvgo dewale Sl 7~ Cd i e C.
Mﬂ’mm e \ING D bl = [ P [l
Observaciones: Evatuacian i de Ia Presentacion Comhinatids de Colores Método de Peeparacidn Otor
L preparacion: L/’ R N B V iR [l 8 V R il Caracieristico Hancia  |Cluemado |u=lo
Nombre det evaiuadaor: m\ (\bﬁ LA S? 5 S Aspectos gue se evaldan:
A, <212, Brillo, Llamaiio, defectos
Convenciones! B A c NA sabor: deice, safatte, acido, amargo, simpie, predominio de alifios
LI nug{llal Mafa cumple Mo cumple Toxturas; para solidos: duro, blando, pegajoso, aceifoso, aienoso, crujiente

Consistencia; Para tiquidos: liquido, espeso, gelatinoso




	63f68db77e97010acd227efe6ae435f39bc5c36e943e7b715d3ed71b143aada3.pdf

